
 GALLIMARD 

Біле, ігристе,12,0%, 0,75 л 

цукор - менше 6 г/л 

France, Champagne,

Côte des Bar AOC 

 Champagne Extra brut 

"Cuvee Quintessence"

ВИНО 

☑ Виключно ручний збір винограду;

☑ М’яке пресування, спиртове та

яблучно-молочне бродіння; 

☑ 6 місяців витримка вин в дубових

бочках;

☑ Додавання тиражного лікеру;

☑ Вторинне бродіння у пляшках; 

☑ 42 місяці, не менше витримка на осаді. 

☑ Колір: помірно-золотий

☑ Гра: тривала та стійка

☑ Аромат: насичений, з тонкою

скоринкою бріоші, ванілі та фруктовістю

фізалісу

☑ Смак: інтенсивний та оксамитовий, з

кремовою маслянистістю, яка

поєднується з фруктовістю персика та

ледь помітними нотами полуниці та

чорниці

Температура подачі: 8/10 град С  

Особливості технології: 

Дегустаційні нотатки: 

Сорт винограду: 100% Шардоне 

м. Одеса, 

вул. Грецька, 33, 

м. Київ,

вул. Саксаганського, 25

www.artwine.com.ua


